Valerdlifre Shecial 2020

Reservatie Restaurant Hippocampus
014 810808 of chef@hippocampus.be

13 feb 2020 - Diner
14 feb 2020 - Diner
15 feb 2020 - Diner
16 feb 2020 - Lunch

Aperitief champagne Guy Laforge,
Grand cuvée Vallée de la Marne.
Hartige hapjes.

~

Coquilles St-Jacques. — Taartje van avocado en artisjok.
Hartzwezeriken en kroketje van oude Postelse kaas.

Champagne “Guy Laforge” Grande cuvée Valléé de la Marne

Schartong, zacht gegaard, boterraap en Ossenstaart, tomatenvinaigrette.
2017 Les Jamelles. Rousanne Pay’s D'Oc.

Opgevulde hoender met gedroogde morieljes, truffelboter en linzen uit Puy.
2017 Les Jamelles. Rousanne Pay’s D'Oc.

Kalfs dunne lende, Spitskool, Pomme Anna, Girolles.

2017 Cape Red. Breedeweelde Zuid Afrika

~

Valrhona Chocolade, honing Madelaine, ijs van ijzerkruid.

Prijs enkel menu € 75,00 pp
Prijs menu met aangepaste wijnen en waters: € 110,00 pp




